Voorgerechten a € 29,50

Leebaars
Gemarineerd / Gillardeau-oester / olijven / basilicum /
komkommer / tanqueray N°. ten gin / fomatenvinaigrette

Ganzenlever

Gepocheerd / BBQ biet / lardo di colonnata / mango / yoghurt /
specerijen / balsamico vinaigrette

EEE

Zacht gegaard / pasta candele / bospeen / koriander /
citroengras / oliffolie bois gentil / eigen jus

Kalfszwezerik
Gelakt / amandel creme / linzen / gele rozijnen /
oesterblad / ponzu / gevogelte jus

Langoustine
Gebakken / kadaifideeg / rauw / quinoa / tamarinde /
mango / yoghurt / vinaigrette

Coquilles
Geroosterd / rauw / gerookte merg / aardpeer /
gezouten pinda / gebruinde boter / gevogelte jus



Hoofdgerechten a € 39,50

Zeeduivel
Gebraden / oester / lardo di colonnata / aardpeer
quinoa / groene olijven / eigen jus
Leebaars
Gegrild / ansjovis / aubergine / peterselie /
schorseneer / 100% cacao / rode wijnjus
Leetong
Gepocheerd / gebakken / kreeft /
artisjok / Hollandaise / eigen jus
Anjouduif
Gegrild / krokante boutjes / groene kool / rode biet /
aardappel poffertjes / Pu Erh thee vintage 1992
Hert

Gebraden rudfilet / stoof / pompoen /
mais / rode biet / eigen jus

lerse ossenhaas
Gebraden / sukade / kaantjes / krokante aardappel /
sjalotten jus / bearnaise



Kaas & nagerechten a € 14,50

Soufflé
Boerenkwark / hangop / vijg /
cruesli / roomijs van citroen kwark

Amarene kers
Gelei / creme / witte chocolade / yoghurt /
sabayon / roomijs van mascarpone

Millefevuille
Gekaramelliseerde appel / amandelspijs /
vanille parfait / toffee saus

Ananas
BBQ / caramel / crumble koek /
gecondenseerde melk / limoen / vanille roomijs
Amedeichocolade
Ganache / mousse / parfait / creme /
sorbet / gember / olijffolie
Kaas

Selectie van boerenkazen / notencompote /
vijgenrolletjes / viigenbrood



